


Ideaal voor al uw feesten, klein of groot
Of u nu een huwelijk, jubileum, communie, babyborrel of familiefeest 
organiseert, Kasteel d’Aertrycke vormt het perfecte decor voor elk 
bijzonder moment.
Met sfeervolle zalen in een authentiek neogotisch decor, een prachtig 
kasteelpark met romantische vijvers en met zorg bereide gerechten 
wordt elk feest tot in de puntjes verzorgd.  
 
Zo geniet u zorgeloos, terwijl uw gasten een onvergetelijke en warme 
ervaring beleven, volledig afgestemd op uw wensen. 

Formules op maat van al uw wensen 
Wij bieden flexibele formules die perfect aansluiten bij uw smaak, 
doelstellingen en budget. Dankzij onze ervaring denken wij actief 
met u mee om een totaalbeleving te creëren die uw feest écht  
bijzonder maakt.

Van een gezellige tête-à-tête
 tot een groots feest.



Ook voor zakelijke evenementen
Onze unieke locatie is eveneens uitermate geschikt voor  
professionele bijeenkomsten.
Ons team zorgt voor een professionele ontvangst, functionele  
opstellingen en eigen keuken met smaakvolle gerechten.  
Van seminaries en vergaderingen tot productlanceringen,  
personeelsfeesten en bedrijfsbanketten: elk B2B-event wordt  
tot in detail uitgewerkt. 



Marquis du Souverain Brut | Kir Maison |  
Mocktail van het huis | Tönissteiner Multivitaminesap

Amuses van de chef

Steeds zittend aan tafel
APERITIEF

Aperitief 
Kinderchampagne met chipjes

Voorgerecht 
Vrij te bedienen aan het voorgerechtenbuffet

Hoofdgerecht 
Crunchy chicken met frietjes, appelmoes en saus

Dessert 
Vrij te bedienen aan het dessertbuffet

KINDEREN

De kinderen kunnen het hele jaar door ravotten in onze  
binnenspeelruimte of buitenspeelplein

In de communieperiode voorzien wij extra animatie

KINDERANIMATIE

Animatie is steeds onder voorbehoud van overmacht. Dank voor uw begrip!

Verrines: 
Mousse van Noorse zalm en avocado | Mousse van gerookte ham |  

Kroepoek met tartaar van zalm

Onze klassieke “Creuset” potten:  
Mosseltjes in lookboter | Penne met truffelroom | Penne all’arrabiata |  

Witte pensjes met gekarameliseerde ajuin & appelmoes |  
Seizoenssuggesties van de chef 

Foie gras: 
Truffel van foie gras | Parfait van foie gras

Fris & Elegant: 
Carpaccio van rund | Franse oesters | Tomaat burrata |  

Artisanaal gerookte zalm | Huisbereide gravad lax |  
 Seizoenssuggestie van de chef  

Warme Smaakmakers: 
 Cannelloni van bladerdeeg met Emmental en Breydelham |  

Gegratineerde schelp met Noordzeevis | Kaaskroketje | Garnaalkroketje | 
Bisque van Noordzeegarnalen | Seizoenssoep | Garnituren

Na het voorgerecht kunt u zich vrij en onbeperkt bedienen aan de comptoirs
invulling kan variëren naar gelang seizoen en marktaanbod

BUFFETBUFFET MINI GERECHTJES

Seizoensgerechtje aan tafel bediend
Heerlijke creatie van de chef

Invulling hiervan verandert elke 2 maanden - 
Na het voorgerecht kunt u zich vrij en onbeperkt bedienen aan onze compoirs

VOORGERECHT

TIP! Voor gezelschappen met meer dan 15 personen 	 + € 10,00 pp
Upgrade naar een staande receptie met fingerfood + 2 extra hapjes
zaterdag om 18u30 en zondag om 11u30 - 1 uur - binnen of buiten naar gelang het weer

Menu Baron de Maere
Elke zaterdagavond vanaf 19u00 - Elke zondagmiddag vanaf 12u00

Gelieve eventuele allergenen en intoleranties bij de reservatie door te geven

Wenst u een sprankeltje meer? 
Onze wijnkaart vindt u verderop in deze folder



Oma’s gebak
Mini-taartje met banaan | Mini sablé breton met rood fruit | Brésilliennetaart |  
Assortiment soesjes met roomvulling | Rijsttaart | Flantaart | Boules de Berlin 

Heerlijk warm
Irish coffee | Brusselse wafels  | Moelleux van chocolade |  

Pastel de nata | Crème brûlée | Sabayon witte wijn 

Verse fruitsalade

Dessertglaasjes “Eccellenza”
Chocolademousse “Callebaut” | Speculaasmousse | Tiramisu |  

Panna cotta met bosvruchten

Roomijs
Vanilleroomijs | Sorbet van citroen | Suggestie-ijs |  

Garnituren zoals warme chocoladesaus, slagroom, coulis van framboos...   

Candy corner 
Ruim assortiment snoep uit grootmoeders bokalen

Geraffineerde kazen 
3 verschillende soorten kazen | 

Torhoutse mosterd | Druiven | Rozijnen | Luikse stroop

Na het dessert kunt u zich vrij en onbeperkt bedienen aan de comptoirs
invulling kan variëren naar gelang seizoen en marktaanbod

CARROUSEL VAN NAGERECHTEN

Dessertcreatie van de chef aan tafel bediend

Aan tafel bediend - Invulling hiervan verandert elke 2 maanden
Na het dessert kunt u zich vrij en onbeperkt bedienen aan onze compoirs

DESSERT

Tournedos Belgisch witblauw:  
Bearnaisesaus of zachte peperroomsaus met Cognac

ovengroentjes - verse frietjes

Aan tafel bediend - invulling hiervan verandert elke 2 maanden 
U maakt uw keuze de dag zelf, onze kelner komt langs om de keuzes op te nemen 

HOOFDGERECHT

OF
Vleessuggestie van de chef
ovengroentjes - verse frietjes

OF
Vissuggestie van de chef

Met bijhorende seizoensgroentjes en aardappelgarnituur 
OF

Vegan suggestie

Volwassenen (vanaf 14 jaar) € 79,00 p.p.

Menu all-in - 0 t.e.m. 2 jaar Gratis

Menu all-in - 3 t.e.m. 6 jaar € 30,00 p.p.

Menu all-in - 7 t.e.m. 13 jaar € 40,00 p.p.

TARIEVEN

UPGRADE: staande receptie met fingerfood + 3 hapjes
(zaterdag om 18u30 en zondag om 11u30 - 1 uur -  
binnen of buiten naar gelang het weer)

+ € 10,00 p.p.

UPGRADE: Kinderreceptie 1u (kids aperitief, chips en 1 hapje) + € 5,00 p.p.

UPGRADE: menu Baron de Maere in een privézaal + € 5,00 p.p.

Prijzen geldig t.e.m. 31/07/2027
Gelieve eventuele allergenen en intoleranties bij de reservatie door te geven



WIJNKAART
Zin in een extra sprankeltje meer dan de bubbels en wijnen?
Ontdek hieronder onze zorgvuldig geselecteerde wijnen
waarmee u uw formule kunt upgraden:

Toeslag per fles
Bubbels
Cava Chic, Méthode Traditionnelle, brut (Spanje)	 € 25,00
Huischampagne
Charles Latour Brut “Grande Réserve” (Frankrijk)	 € 45,00
Witte wijn
Milani Pinot Grigio Bianco delle Venezie DOC 2025 (Italië)	 € 22,00
Les Rochette Blanc 2025 - Côtes de Gascogne (Frankrijk)	 € 23,00
L’Or de Vignes “Chardonnay” 2024 - Pays d’Oc (Frankrijk)	 € 23,00
Le Soleil Nantais, Muscadet (Frankrijk)		  € 32,00
Saint-Véran, Bourgogne (Frankrijk)			   € 36,00
La Pierrelée, La Chablisienne, Chablis (Frankrijk)	 € 36,00
Les Adelins, Pouilly-Fumé, Loire (Frankrijk)  		  € 36,00
La Croix de Carbonnieux, Pessac-Léognan (Frankrijk)	 € 44,00

Rode wijn
Les Trois Lunes “100% Cabernet Sauvignon Reserve” 2022 (Frankrijk)	 € 22,00
Stellenrust Estate “Kleine Rust Red” - Shiraz & Pinotage (Zuid-Afrika)	 € 26,00
Las Hermanas “Monastrell” Syrah 2022 (Spanje)	 € 26,00
Astrale 2024 - Montepulciano d’Abruzzo DOC (Italië)	 € 26,00
Château Caronne Sainte-Gemme (Frankrijk)	 € 33,00
Château de la Commanderie (Frankrijk)		  € 33,00
Zédé de Labégorce, Margaux (Frankrijk)		  € 45,00
Château Croque-Michotte (Frankrijk)		  € 59,00

Rosé wijn
Saveurs Occitanes Rosé Pays d’Oc (Frankrijk)	 € 26,00   
Le Cri Rosé “Je Vous en Gris” Pays d’Oc (Frankrijk)	   € 26,00   

(gelieve dit door te geven bij reservatie) 

INBEGREPEN DRANKEN
Marquis du Souverain Brut | Alcoholvrije bubbels |  
Tönissteiner Multivitaminesap | Geselecteerde witte en rode wijnen |  
Alcoholvrije wijnen | Stella Artois | Hoegaarden | Kriek Belle-Vue |  
Jupiler 0,0% | Hoegaarden Rosé 0,0% | Plat water | Bruiswater | Pepsi | 
Pepsi Max | Limonade | 7UP | Lipton Ice Tea 
Grootmoeders koffie | Theeselectie “Or Tea?” 

Dranken inclusief tot het dessert, nadien aan kaartprijzen



Trio van Noorse zalm (gerookt - gemarineerd - tartaar)
Voorgerecht

Argentijnse lauwe gamba - tomaat - burrata 
OF 

Carpaccio van rund - rucola - parmezaan
OF 

Artisanale kaaskroket

Tussengerecht

Tournedos Belgisch witblauw:  
Bearnaisesaus of zachte peperroomsaus met Cognac

ovengroentjes - verse frietjes
OF

Vleessuggestie van de chef
ovengroentjes - verse frietjes

OF
Vissuggestie van de chef

Met bijhorende seizoensgroentjes en aardappelgarnituur 
OF

Vegan suggestie

Hoofdgerecht

Marquis du Souverain Brut | Mocktail van het huis |  
Tönissteiner Multivitaminesap 

2 amuses van de chef

Steeds zittend aan tafel
Verwelkoming met aperitief

TIP! Voor gezelschappen met meer dan 15 pers.	  + € 10,00 p.p.
Upgrade naar een staande receptie met fingerfood + 2 extra hapjes
 1 uur - binnen of buiten naar gelang het weer

Dessertbord met 5 mini dessertjes
(Mini sablé Breton met rood fruit - mini coupe bresilienne -  

pastel de nata - Chocolademousse “Callebaut” - crème brulèe)

Dessert

Op eenvoudig verzoek, mits supplement mogelijkheid tot:
Aanvullend op het dessert 
ijslammetje 						      + € 45,00 
voor 15 personen mogelijk in de communieperiode

Ter vervanging van het dessert 
Klassiek stukje ijstaart (vanaf 15 personen)		  + € 7,00 p.p.  
Gepersonaliseerde ijscreatie in thema naar wens 	 + € 10,00 p.p. 
Beide met garnituren: verse fruitsalade, slagroom, vruchtencoulis, warme chocoladesaus

voorgerecht, hoofdgerecht en dessert € 79,00 p.p.

voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht en dessert € 83,00 p.p.

voorgerecht, hoofdgerecht en dessert € 54,00 p.p.

voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht en dessert € 59,00 p.p.

TARIEVEN

Prijzen geldig t.e.m. 31/07/2027
Gelieve eventuele allergenen en intoleranties bij de reservatie door te geven

Menu inclusief dranken t.e.m. de koffie

Menu exclusief dranken (dranken aan kaartprijzen)

JAARMENU D’AERTRYCKE



Onze troeven

van een gezellige tête-à-tête tot een groots feest

Kasteel d’Aertrycke   
Zeeweg 42 

8820 Torhout

www.kasteeldaertrycke.be 
info@kasteeldaertrycke.be

050 17 01 98 
0477 35 22 45

Benieuwd naar uw formule op maat?  
Contacteer ons via onze contactgegevens hieronder:

FAMILIEFEEST - BUSSINESS EVENTS - ROUWMAALTIJD

MENU BARON DE MAERE - HUWELIJK - WALKING DINNER

BABYBORREL - COMMUNIEFEEST - LENTEFEEST 

Open 7/7 vanaf 25 pers. 
buiten de openingsuren Formules op maat

Prachtig kasteel met 2 
vijvers en groot park

Buitenspeeltuin met 
touwenparcours &  
speelkamer binnen

Menu Baron de Maere  
op zaterdag en zondag:  
combinatie bediening aan 
tafel en luxueuze buffetten

Jaarmenu d’Aertrycke 
op zaterdag en zondag:
culinaire totaalbeleving 
met bediening aan tafel

Vergaderzalen 
voor bedrijven

Gratis parking  
t.e.m. 200 auto’s

Vlot bereikbaar via E403 Eigen keuken

7/7 open vanaf 25 personen met een formule op maat 


